RIZOTA Z MORSKIMI SADEZI

Sestavine

500 g belega brusenega riza

1 kg zamrznjenih morskih sadezev
1 srednje velika rdeca cebula

1 dl belega vina (poljubna sorta)
sok 1/2 limete ali limone

olivno olje

Zacimbe
paradiznikova mezga iz tube ali iz kozarca

sol
poper

Potek priprave

Riz skuhamo po navodilih z vrecke in ga odcedimo.

S toplo vodo operemo morske sadeze in jih odcedimo. Cebulo nasekljamo na ¢im manjse koscke, da se
potem dobro razpusti. Zasteklimo jo na olivnem olju, nato ji dodamo morske sadeze in jih prazimo 6 do 7
minut. Dodamo vino, sol, poper in nekaj Zlic paradiznikove mezge ter kuhamo $e priblizno 5 minut. Ko vino
izpari, dodamo riz in dobro premesamo (nezno, da se morski sadeZi ne razdrobijo prevec), Cisto na koncu

dodamo se limetin sok.
Nalozimo na kroznike in okrasimo z rezinami limete.

Dober tek!


https://www.kulinarika.net/ad/intext/r.php?adId=1475674112&word=vino
http://www.kulinarika.net/zacimbe/101/poper/

