PRAZEN KROMPIR

Sestavine:

10 krompirjev

1 ¢ebula

50 g olja (po Zelji tudi mast)
petersilj

sol

poper

1 zajemalka juhe

Postopek priprave:

Za prazen krompir najprej skuhamo e cel, neolupljen krompir. Vro¢ krompir olupimo ter
narezemo na tanke rezine. Cebulo zrezemo na tanke kolobarije.

V ponvi segrejemo olje in na njem poprazimo ¢ebulo, da postane bledo rumena. Dodamo
rezine krompirja, posolimo in popopramo, dobro premesamo in pokrito prazimo, da krompir
na spodnji strani rahlo porumeni. Krompir zalijemo z juho in pocasi prazimo.

Pazen krompir potresemo s petersiljem in postrezemo.
Nasvet:

Prazen krompir je odli¢na priloga k pecenemu mesu.


http://jazkuham.si/jedi-iz-krompirja/
http://jazkuham.si/cebula-clanek-402
http://jazkuham.si/petersilj-clanek-490
http://jazkuham.si/poper-clanek-491

